
Zutaten: Räucherforellenfilets
Meerrettichsauce
Zitronensaft
evtl. wenig Vollrahm

Zubereitung: Räucherforellenfilets, Meerrettichsauce und 
Zitronensaft gut mixen, eventuell wenig
Vollrahm darunter mischen.
Die Masse auf Toastbrot streichen.
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